
Weinmanufaktur Hornochse
 Florian Buchhorn

Weinmanufaktur Hornochse, Nachtigallenweg 5, 14656 Brieselang

Pos. Bezeichnung Süße in g/l Preis

1

30 7,50 €

2
65 7,50 €

3

55 7,50 €

4

30 7,50 €

5

27 7,50 €

6

65 7,50 €

7

150 7,50 €

8

45 7,50 €

Pos. Bezeichnung Süße in g/l Preis

9

20 6,50 €

10

23 6,50 €

11

45 6,50 €

12

40 6,50 €

13

30 6,50 €

14

45 6,50 €

liebliche Süße, apfelbetont, würzig-herb trotz hoher Süße. BELIEBT

angenehme Restsüße, mildes Hopfenaroma

angenehme Honignote, Apfel ist sehr dominant 

liebliche Honigsüße und wunderbares Holunderblütenaroma

leichte Restsüße, fruchtig, etwas würziger als die Rote Johannisbeere

Weiße Johannisbeere (Beerenwein)

Erdbeere (Fruchtwein)

Honigweine

leichte Restsüße und mildes Pfefferminzaroma

lieblicher Met mit Gewürzen für die kalte Jahreszeit

ein klassisch süßer Honigwein/Met aus Blütenhonig

Winter-Met (Honig-Apfel-Wein mit winterlichen Gewürzen)

Wald-Met (Honig-Apfel-Wein mit Waldhonig)

Teutonentrank (Honig-Apfel-Wein)

Hopfen-Met (Honig-Apfel-Wein mit Hopfen)

Minz-Met (Honigwein mit Pfefferminze)

Elbenblut (Honig-Kirsch-Wein)

Fruchtweine

Steuer-Nummer: DE287665745

Die Mehrwertsteuer kann nicht ausgewiesen werden, da Kleinunternehmer.

Alle Frucht- und Honigweine können nach Absprache vor dem Kauf probiert werden.

lieblich, kirschbetont, säurebetont

sehr geringe Restsüße, BELIEBT als Alternative zum Rotwein

Quitte (Obstwein)

Klassik-Met (normaler Honigwein)

Rote Johannisbeere (Beerenwein)

Himbeere (Beerenwein)

Maracuja (Fruchtwein)

geringe Restsüße und herb-fruchtig

hohe Säure kompensiert die Süße zum Teil, tropisch-fruchtig, kräftig.

lieblich-fruchtiger Geschmack nach frischen Erdbeeren

leichte Restsüße, fruchtig, herber als die weiße Johannisbeere

Holunderblüten-Met (Honigwein mit Holunderblüten)


